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TELEFONO  658 95 50 51
RECEPCIÓN
COCKTAIL DE VINOS, CERVEZA Y REFRESCOS
JAMON IBERICO AL CORTE
ESTACION DE QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES
ESTACION DE SALAZONES
BOMBITAS DE SOBRASADA CON MIEL
CROQUETAS DE JALISCO
NAVAJAS FRESCAS A LA PLANCHA

CRUJIENTE DE BERENGENAS
SEPIA NACIONAL AL VAPOR 
BOCADITOS DE JAMON BRASEADO

DADITOS DE TEMPURA DE BACALAO

TARTALETAS DE HUEVOS DE CODORNIZ 
APERITIVOS

TARTAR DE SALMON CON MANGO Y CRUNCH DE CHALOTA
LANGOSTINOS HERVIDOS AL LAUREL CON GAMBA BLANCA Y QUISQUILLA 
CAÑA DE LOMO IBERICO CON JAMON IBERICO Y POLVO DE PARMESANO
TRONCOS DE PULPO VAPORIZADO A LA GALLEGA
ALCACHOFAS TEMPLADAS AL FOIE CON P.X. Y SAL MALDON
GAMBA ROJA DE HUELVA A LA PLANCHA
PRIMER PLATO
SABANA BRICK DE SUPREMA DE MERLUZA CON SETAS (SE OFRECERAN 4 MAS)
SORBETE DE NATURAL DE LIMON A LA OPCION DE RON

SEGUNDO PLATO
AGUJA DE COREN CON SALSA KIMCHEE Y CEBOLLITAS CARAMELIZADAS
(DESPUES SE OFRECERAN COSTILLAS, PALETILLA DE CORDERO Y LOMO ALTO DE BUEY )
POSTRE

JIANDULLA DE CHOCLATE BLANCO CON GALLETA LOTUS Y DILCE DE LECHE
TARTA ESPECIAL SAN MARCOS
BODEGA

TINTO NUVIANA, RIOJA Y RIBERA DEL DUERO
MOSCATO, RUEDA, PEÑASCAL, BARBADILLO, LAMBRUSCO
CERVEZA, REFRESCOS, AGUA MINERAL

CAFÉ E INFUSIONES
SIDRA EL GAITERO Y CAVA
BARRA LIBRE

CENA FRIA CON MINI HAMBURGUESAS, MINI CATALANAS, PEPITOS DE LOMO Y PERRITOS CALIENTES
